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Aperitius

Bombo de foie amb avellana, cacau i Pedro Ximénez
Tartaleta de steak tartar i rovell d'ou curat .

Consomé de galets trufat

. Caviar Oscietra amb festuc irania, avellana, mantega fumada i blinis :
. (suplement de 15 €) L »
L
@ Entrants ®
i / Carpaccio de llagosti, yuzu i oli de vainilla
y -~
. Caneld de pularda amb beixamel de bolets #
_oSar”
Plats principals a escollir /
e Turbot amb parmentier de moniato i beurre blanc de cava i fonoll ‘
® Melds de vedella a baixa temperatura amb puré d'api-rave i escalunyes .
) @ caramel-litzades
x
Prepostres
. . Sorbet de mandarina al cava
& Postres

. / Torro, xocolata 70 %, taronja i caramel
~_
i Carro de dol¢os nadalencs (suplement de 12 €)

Maridatge de vins (suplement de 25 €)

A 75€ 'S
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